
Speisenkarte 
 

Königsberger Tapas 10,50 
(Speck,Olive, Melone, Räucherfisch, Käse, Ei, Brot) 

 

Klare Rindsuppe mit Frittaten 4,70 
mit Kaspressknödel 5,10 
mit Kräuterschöberl 5,10 

 

Knoblauchcremesuppe | Croutons 5,50 
 

__________________ 
 
 

Medium gebratene Beiriedschnitte vom Ybbstaler Bio-Weiderind 
Eierschwammerlsauce | grüne Kräuterzupferl 24,90 

 
Gebratenes Hollensteiner Forellenfilet  

 Eierschwammerlrisotto | Parmesan  21,90 
 

Pasta in Eierschwammerlsauce | mit gebratener Hendlbrust im 
Speckhemd oder mit gebackenen Kürbisstücken | Parmesan 19,90 

                                                 
Geschmorter Ybbstaler Hirschkalbsbraten                               

Serviettenknödel | Rotkraut 21,90 
 

Gebratene Hendlbrust gefüllt mit Kürbis, Schinken, Käse                                            
Butterreis | Brokkoli & Karfiol 16,90 

 
 Sommerbowl: Basmatireis, Karotte, Rotkraut, Gurke,                                             

Mango, Avocado, Erdnuss-Ingwer-Teriyakisauce  
                           mit Knoblauchgarnelen 18,90                                                                                                         

                                       mit gebratenen Hendlstücken 16,00  
                                          mit gebackenen Kürbisstücken  16,00                                                                              

 
 



Cordon bleu vom Schwein | Pommes Frites | Preiselbeeren 15,90 
 

Wiener Schnitzel von der Pute | Petersilienerdäpfel                         
Preiselbeeren 14,90 

 
Sommersalat | Avocado-Balsamico-Dressing                                             

grüner Salat | Früchte | Nüsse  
mit Schafkäse im Speckhemd 15,90 

mit gebratenen Hendlstreifen   15,90   
 

Speckbrot | Hausbrot | Speck | Kren 7,50                                                                            
 

______________________ 
 

 

Warmer Schokokuchen mit flüssigem Kern | Himbeersorbet 9,50 
(ca 15 min) 

 

Nutellaschnitte 4,20 
 

Apfeltiramisu im Rexglas 6,50 
 

 Hausgemachte Marillenknödel | Zimt-Zucker-Brösel  8,50                                                                    
(ca 20min) 

 
********** 

 

Hausgemachte Säfte: 
 

Holundersirup 
 

Orangen-Rosmarin-Sirup 
 

Kräutersirup 
 
 

Wünscht guten Appetit! 


